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W swiecie KAISER Patisserie pasja do wytrawnego cukiernictwa
rozbudza apetyt na podroz po roznych zakgtkach smakz.
Tworzymy stodkie delicje, by zachwyca¢ pieknem, ktorego doznasz
wszystkimi zmystami.







ZAPRASZAMY DO ZAPOZNANIA

SIE Z NASZA OFERTA SWIATECZNA 2025.

SZCZECIN

UL. NIEPODLEGEOSCI 17
70-412 SZCZECIN
TEL: 539 081401

SOPOT
POWSTANCOW
WARSZAWY 19
81-718 SOPOT
TEL: 600 636 458

GDANSK
GARNIZON

UL. NORWIDA 8
80-280 GDANSK
TEL: 734 161662

TORUN

UL. SZEROKA 37
87-100 TORUN
+48 538 650 788

SZCZECIN

AL WOJSKA POLSKIEGO 29

70-473 SZCZECIN
TEL: 728 899 166

SLUPSK

UL. STARY RYNEK 4
76-200 StUPSK
TEL: 664 051168

GDANSK

DtUGIE POBRZEZE 13
80-888 GDANSK
TEL: 604 422 531

WARSZAWA

UL. ZAJECZA 1A
00-351 WARSZAWA
TEL: 736 382 688

KOLOBRZEG GDYNIA
UL. MORSKA 6
78-100 KOLOBRZEG
TEL: 734 920 510

KOSZALIN

UL. ZWYCIESTWA 74
75-001 KOSZALIN
+48 734 637 769

GDANSK FORUM
TARG SIENNY 7 (FORUM GDANSK +1P)
80-806 GDANSK
+48 532 238 290

WARSZAWA CHMIELNA
UL. CHMIELNA 15
00-021 WARSZAWA
+48 784 381 266

10 LUTEGO 18A
81-364 GDYNIA
TEL: 736 365 662



W naszej pracowni nie ma miejsca na gotowe produkty,
czy potprodukty. Wszystko powstaje od podstaw. Poczgwszy od doboru
najlepszych sktadnikow, poprzez precyzyjne odwazanie, mierzenie,
az do artystycznego zdobienia. Wszystkie etapy produkcji sg
przeprowadzane z pasjg i zaangazowaniem, co sprawia, ze kazdy kes
jest niezapomnianym doswiadczeniem dla zmystow i podniebienia.
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CHO INI(A (gluten free)

Chrupigce ciasto kruche, wilgotny biszkopt
z kawatkami mandarynki, galaretka z mandarynek
i zurawiny, delikatny mus na bazie francuskiej
mlecznej czekolady z dodatkiem wiasnorecznie
robionej przyprawy piernikowe;j.

70g



s
BALWANE I( (gluten free)

Magdalenka cynamonowa, delikatny krem
na bazie karmelizowanej biatej czekolady

z dodatkiem cynamonu, zelka z mandaryn
krem waniliowy na bazie mascarpone,
marshmallow w formie szalika o
ciasteczko w formie kapelusza.

110 g ‘




o
MIKOLA]

Polaczenie puszystego biszkoptu makowego
z intensywng zelka z suszonej zurawiny i malin.
Smaki przelamuje lekko kwasny mus na bazie
najwyzszej jakosci purée yuzu. Catos¢ zdobi
I$nigca czerwona glazura oraz dekoracje
z francuskiej deserowej i bialej czekolady.

100 g




e a
GWIAZDA

Polaczenie lekkiego biszkoptu kokosowego
z kremem na bazie owocdw egzotycznych yuzu,
marakui i calamansi. Calo$¢ otula delikatny mus
na bazie najwyzszej jakosci purée kokosowego.
Deser zwienczony jest dekoracjg z francuskiej
biatej czekolady i jadalnymi platkami srebra.

.
110 g



Delikatny biszkopt na bazie orzechéw laskowych

z Piemontu, z chrupigcg warstwg przygotowana

z francuskiej karmelizowanej mlecznej czekolady.
Aksamitny krem na bazie pasty orzechowej
przelamany druga warstwa kremu z najwyzszej
jako$ci marakui idealnie komponuje si¢ z delikatnym
musem czekoladowym. Calo$¢ uzupelnia I$nigca
karmelowa glazura i efektowne dekoracje az

z czterech réznych rodzajow czekolad.

1000 g, @ 18










{//-3
SEROMA

Aromatyczny spod z prazonych migdatéw,
bez dodatku glutenu, dopelnia jedwabista

masa serowa z nutg makowej kompozycji g '
tworzonej w naszej pracowni wedtug ’
autorskiej receptury.

1000 g, @ 18
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TARTA

%

Delikatne, czekoladowo-orzechowe wnetrze
inspirowane francuskim moelleux, na
kruchym migdatowym spodzie bez glutenu.
Aksamitny ganache kawowy i lekki krem

z infuzji palonych ziaren dopelniajg calosc,
ozdobiong skdrka pomaranczows, orzechami
i jadalnym ztotem.

1000 g, @ 18







Bl G

$lane ciasto kruche (Sable Breton),

e

CIASTO KAK

Kakaowe ma

ka lesng oraz

czekoladowy krem p
kruszonka czekoladowa z ziarnami kakaowca

i migdatami.

7

OW.

konfitura z wisniami i bor

marcepan,

issiere,

at

1100 g, @ 18
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PIERNIK

Tradycyjne, dojrzewajace ciasto piernikowe na
bazie aromatycznego miodu gryczanego

i autorskiej kompozycji korzennych przypraw.
Przetozone konfiturg sliwkowg i otulone orzechowag
gianduja z mleczng czekoladg. Caloé¢ wienczy
kostka piernikowa oraz dekoracje

z wyselekcjonowanych francuskich czekolad.

600 g




Delikatne maslane ciasto drozdzowe z nutg wanilii
z Madagaskaru, wypelnione naszg autorska

mas3 makowg i wyselekcjonowanymi bakaliami
najwyzszej jakosci.

650 g







Szlachetna interpretacja wloskiego klasyka. Puszyste,
lekkie ciasto na naturalnym zakwasie dojrzewa przez trzy
dni, nabierajac delikatnosci i glebi smaku. Wzbogacone

P AN TTONE kandyzowang skorkg pomaranczy, soczystymi rodzynkami,

miodem i mastem — pelne $§wigtecznego aromatu i elegancji.

500 ¢g

SSERIE

PANET']

ONE







Zﬂ%gf/& SWIATECZNYM PREZENTEM,
ktory zostanie zapamietany

Aromatyczna bialta czekRglada wzbogacona karmelizowanym na
miodzie makiem niebieskjm, delikatng pasta migdatowg oraz

kompozycja wyselekcjonowanych bakalii i skorki pomaranczgwe;.
Calos¢ przetamana subtelng Juta ciemnego rumu, cytryne
swiezoscig i szczyptasoli, z eleganckim wykonczenigw
z ciemnej czekolady.

100 g



CHOINKA

e

utorska pasta z prazonych orzechéw
pekan pofaczona z najwyzszej jakoscj
francuska czekoladg karmelows i
Calos¢ subtelnie przetamana $wi
pomaranczows i szczypta soli,
z eleganckim wykonczeniem zfciemnej

czekolady.

100 g
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%
LA ~CAR~C

z kremem ——
pierniczkowym

7 szt.







CIASTECZKA
il

Maksymalnie kruche ciasteczka na bazie
migdatéw z dodatkiem likieru migdatowego
(Disaronno) obtoczone w cukrze pudrze.

g

260 g o
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SWIATECZNYM
SMAKIEM...

DRAZE foern-bicees

150 g

SLIWKA & ccibilirto. IMBIR & el

150 g 150 g

OPAKOWANIACH

SWIATECZNYCH

A\

EDYCJA

LIMITOWANA






| Prazone orzechy laskowe pokryte |
karmelizowang bialg czekoladg = ©
z dodatkiem éutofsEigj{mieslzaﬁ iv !
przypraw korzennychroraz
pokﬂszgnymi'pie:‘,{iczlkami. !

150g 7




SPREA

Krem na bazie praliny 60%
z orzechow laskowych i mlecznej
czekolady z autorskg mieszanka
przypraw korzennych

200 g

ol
SLOIKI



KONFITURA KONFITURA

=z wij}mﬁ‘ c /Zf”‘éwﬂ/@f/ mqm/@wgwa kﬁzmrq/hor/ﬁ{/c‘z@far%

z nutg likieru wisniowego z nuta $wiezego imbiru

200 g







M’/
SHORTBREAD

Bardzo kruche ciastko maslane (bez dodatku jajek)
polaczone z aromatyczng marmolada z pomaranczy
robiong przez nas. Ciasteczka zamkniete s3 w najlepszej
jakosci francuskiej czekoladzie deserowe;.

150 g
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SWINTECZNA
NIESPODZIANKE!

W PIEKNYM PUDELKU Z LIMITOWANE]
SWIATECZNE] EDYCJI







@% SPECJALNA

Na zamdwienie mozemy przygotowac spersonalizowana
oferte. Napisz co Cig interesuje:

natalia.ossowska@omnikaiser.pl
lub zadzwon: +48 608 598 070
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